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Cjenik oglasnog
prostora u listu ‘Podravka
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oglasni prostor cijele stranice
165 x 225 mm

2.000,00 kn

(1/2)

oglasni prostor polovice stranice
80 x 225 mm

1.000,00 kn

(1/4)

oglasni prostor Cetvrtine stranice
80x 110 mm

500,00 kn

rage Podravkasice i Podravkasi,

lieto je tik pred nama, a mjesec

iza nas pamtit ¢emo po mnogo-
¢emu. Proslavili smo pedeseti rodendan
Vegete u Koprivnici i na taj nacin obiljeZili
dan kada je prof. Zlata Bartl stavila svoj
potpis na originalnu recepturu. Proslavu
smo protekloga mjeseca priredili u Rijeci,
a potom i u Osijeku. Kolege iz Slovenije
posebnu su rodendansku proslavu orga-
nizirali u starom dvorcu u Celju, a obilje-
Zavanje 50 godina Vegete nastavljamo
ovog mjeseca i u drugim hrvatskim gra-
dovima pa ce se tako velika proslava u
povodu Vegetinih 50 godina odrzati 13.
lipnja u Zadru, a potom 27. lipnja u Splitu.
Vise o tim dogadajima moZete procitati
na 7. stanici.
Zavriena je treca sezona Cokolino vise-
bojca. Sportska dvorana koprivnicke Gi-
mnazije Fran Galovi¢ okupila je finaliste
iz hrvatskih gradova u kojima su tijekom
skolske godine odrzana natjecanja, a oni
su sa sobom poveli svoje navijace. Njima
su se pridruzili domacini iz koprivni¢ke OS5
Braca Radi¢, a podrsku natjecateljima dali
su predsjednik i ¢lanovi Uprave Podravke
te Podravkasi koji su subotnje popodne
odlucili provesti uz ovu kulturnu, glazbe-
nu i sportsku manifestaciju. O projektu i
finalnom natjecanju mozete Citati na 4. i
5. stranici.
U svibnju je takoder odrzan i drugi pro-
lietni ciklus kulinarskih tecajeva u Staglju i
WGA. Gradani su pokazali veliki interes za
ove teCajeve pa Ce se oni nastaviti ve¢ ove
jeseni kada Podravka osim u Koprivnici i
Zagrebu nove tecajeve kuhanja planira i
u drugim hrvatskim gradovima, a gradani
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Uvodnik

¢e modi sudjelovati i uz Podravkine pro-
motore specijaliste nauciti pokoju kuli-
narsku tajnu.
Uprava Podravke i Radnicko vijece odrzali
su u svibnju redovitu sjednicu pa vise in-
formacija moZete doznati na 7. stranici, a
buducida se 5. lipnja, na dan izlaska nasih
novina, odrzava i Skup radnika u Podravki,
o njemu cete modi procitati u sliede¢em
broju lista “Podravka”
Od ostalih dogadaja izdvajamo moder-
nizaciju laboratorija za kontrolu kvalitete
tvornice Mlin, o ¢emu vise doznajte na 6.
stranici.

llerojatno ste gledajuci televizijski

program ovih dana zamijetili da se

pojavio veliki zavodnik na nasim
prostorima, poznat i kao lero. Iz spome-
nutog smo televizijskog spota mogli
vidjeti kako je njegov jedini konkurent
ovoga ljeta Podravkin Lero, kojeg odliku-
ju prirodni okusi i bogatstvo voca. Koji ¢e
vas od njih dvojice osvojiti, izaberite sami,
a kako biste Lero poblize upoznali, otvori-
te 8.1 9. stranicu nasih novina.
Uglavnom, gdje god da ste odlucili pro-
vesti ovo lieto, moZete se osvjeZiti novim
Podravka obiteljskim sladoledima ili pak
izabrati Lero instant napitak, sakupljati ra-
¢une i sudjelovati u nagradnoj igri za Po-
dravkase u kojoj moZete osvojiti nagrade
koje ¢e vam ovo ljeto uciniti ugodnijim.
Odlucite li pak vise vremena provoditi u
prirodi, procitajte na 15. stranici kako se
zastititi od krpelja.
Podsjecam da do kraja lipnja iskoristite
preostale dane “starog” godiSnjeg odmo-
ra, a o dogadajima u lipnju moci cete Cita-
ti u listu “Podravka” 3. srpnja.

Glavna urednica: Ines Banjanin



04 COKOLINO

Coko
Ostva

avrsno natjecanje ovogodisnjeg
ZCokolino visebojca odrzano je u

dvorani koprivnicke Gimnazije Fran
Galovi¢ 29.i30. svibnja. Rene Sain iz Pore-
¢a i Stipe BoZikovic iz Jelse pobjednici su
trec¢e sezone Cokolino visebojca kojima
¢e Podravka i sportske novosti ostvariti
njihov sportski san.
Nakon uspjesne, trece po redu sezone Co-
kolino visebojca koja je dala 48 pobjedni-
ka u osnovnim $kolama iz cijele Hrvatske,
svi su se oni okupili u Koprivnici. Finalno
je natjecanje Cokolino visebojca otvorio
predsjednik Uprave Podravke Zdravko Se-
stak, a domacin je bila OS Braca Radi¢ koja
se istakla odli¢cnom organizacijom i navi-

INO Vvisebojac
‘uje sportske snove

jackom atmosferom, jer natjecatelje je uz
koprivnicke, bodrilo i vide od tisu¢u navija-
¢a iz $kola koje su sudjelovale u ovogodis-
njoj sezoni Cokolino visebojca. Svi su oni
dobili bocice Studene, a nakon finalnog
natjecanja odrZana je promocija boce Stu-
dene s likom Blanke VIasi¢. Naime, Blanka
je u predvorju sportske dvorane Gimnazije
Fran Galovi¢ na licu mjesta potpisivala bo-
Cice Studene koje su uru¢ene finalistima.
Prvoga su se dana natjecanja 24 djevojcice
iisto toliko djecaka borili za uzlazak u finale,
a u subotu su se najbolji iz prednatjecanja
borili za ostvarenje svog sportskog sna.
Podravka i Sportske novosti, koje su na
inicijativu Zvonimira Bobana, legendar-




nog kapetana ,vatrenih’, pokrenule ovaj
zajednicki projekt nagraduju pobjednike
prisustvovanjem sportskom dogadanju
kojeg izaberu bilo gdje u svijetu. Pobjed-
nici Rene i Stipe primili su i pehare, a do-
dijeljene su i nagrade za najbolji literarni
rad,svijet po tvom’, fair play igru, najbolju
oglasnu plo¢u na temu Cokolino visebo-
jca... Pehare i nagrade urucili su sportski
gosti finalnog Cokolino visebojca, naj-
bolja hrvatska sportasica Blanka Vlasi¢
i njezin trener Josko Vlasi¢, hrvatski ru-
kometni reprezentativac i najbolji igra¢
proslog svjetskog rukometnog prvenstva
Igor Vori te ¢lan Uprave Podravke Sasa
Romac.
Rene je osvojila 170 od mogucih 200
bodova i time osigurala naslov najbolje
medu djevojcicama. Imali smo je prilike
upoznati na konferenciji za novinare koja
je odrzana nakon natjecanja. Jos uvijek
vidno pod dojmovima, Rene nije mogla
sakriti suze radosnice niti pred kamera-
ma.
- Upoznala sam puno novih prijatelja i
zabavljala sam se tijekom natjecanja. Bilo
mi je jako lijepo - rekla je Rene, kojoj je
najdraZi sport kosarka, a koji ¢e sportski
dogadaj izabrati za ostvarenje svojeg
sportskog sna jos nije odlucila.
Stipe je u tome bio puno odlucniji. SloZio
se s Rene kako je ovo bilo prije svega od-
licno druzenje i zabava, a njegov sport-
ski san najvjerojatnije ¢e biti odlazak na
Svjetsko rukometno prvenstvo.
redsjednik Uprave Podravke Zdrav-
P ko Sestak ¢estitao je pobjednicima,
porucio im neka ne budu skromni,
ali Cestitke je uputio i inicijatorima ovog
projekta koji se pokazao iznimnim doga-
dajem za osnovnoskolce buduci da poti-
¢e mlade na ostvarenje njihovih ciljeva i
Zelja te promice fair play igru, sportske i
kulturne vrijednosti i djecju kreativnost.
Podrsku ovom izvanrednom projektu
dao je direktor EPH Stipe Oreskovi¢, a
Blanka Vlasi¢ dodala je kako je ugodno
iznenadena napretkom u organizacij,
budu¢i da je dio te Cokolino price od sa-
mih pocetaka.
- Djecje emocije su najiskrenije i od djece
treba uditi, pustiti suzu ako nam se place
i pokazati radost ako smo sretni. Ovaj je
dogadaj osobno obogatio moje emocije,
jer tako nesto moze probuditi samo dvo-
rana puna djece, rekla je Blanka.
Osim najboljih visebojaca iz 24 skole, u
Koprivnicu su dosli i izabrani izvodaci kul-
turno-zabavnih programa u skolama te

pjevac Marijan Ban ¢ija je pjesma Morska
vila postala nesluzbenom himnom Co-
kolino visebojca. Voditelji Roberto Ani¢ i
Zlatko Skrinjar i ovoga su se puta iskazali
kao odli¢an voditeljski dvojac, a sam zavr-
Setak natjecanja popratilo je 1000 Stude-
na balona koje je pusteno u gledaliste.
sim za sportske radosti, boravak u
O Koprivnici bio je prigoda i za upo-
znavanje s kulturno-povijesnim
znamenitostima grada, a u suradnji s Tu-
ristickom zajednicom grada gostima su

VISEBOJAC 05

na gradskim bedemima bili predstavljeni
sadrzaji Renesansnog festivala.

Cokolino visebojac je visegodidnji zajed-
nicki projekt Podravke i Sportskih novosti
pokrenut radi poticanja skolskog sporta,
razvijanja sportskih navika kod ucenika
osnovnih $kola te promocije njihovog kul-
turnog stvaralastva. Od 2006. godine, od
kada se provodi projekt Cokolino visebo-
jac, u njemu je sudjelovalo vise od 70.000
ucenika, a svako je natjecanje postalo pra-
vi festival djec¢je radosti i kreativnosti.

> Projekt Cokolino visebojac poti¢e mlade na ostvarenje
njihovih ciljeva i zelja te promice fair play igru, sportske i
kulturne vrijednosti te djecju kreativnost




06 DOGADBAJI

Oslanjanje na
vlastite snage

> Vise novca onima
koji ¢e biti ispomoc
u drugim tvornicama
unutar Podravke

U restoranu prehrane u Podravkinoj
poslovnoj sedmerokatnici u petak 5.
lipnja s pocetkom u 13 sati odrZava
se Skup radnika, a Uprava Podravke
i Radnicko vije¢e odrzali su u svib-
nju redovitu sjednicu na kojoj su
predstavljeni tromjese¢ni poslovni
rezultati te najavljene planirane ak-
tivnosti usmjerene daljnjem jacanju
kompanije.

Nakon uspjesno zapocetog procesa
restrukturiranja poslovanja kojemu
je cilj optimiziranje troSkova poslo-
vanja, Uprava Podravke nastavlja za-
crtanu strategiju. Tome u prilog svje-
dodiiodluka o potpunom oslanjanju
na vlastitu radnu snagu, a primjeri
fluktuacije iz jednog pogona u drugi
u nekim su proizvodnim cjelinama
vec uspjesno zaZivjeli pa su najavlje-
ne i nove. Namjera je s jedne strane
nagraditi zaposlenike koji Zele usko-
¢iti u pomo¢ onim organizacijskim
cjelinama u kojima je povecana po-
treba za poslom, a s druge pak stra-
ne, usmijeriti se na postojece resurse
i time izostaviti zaposljavanja putem
agencija. To ¢e posebice biti nagla-
$eno u vrijeme sezonskih poslova jer
su vec sada tvornice poput kalnicke,
porec¢koga Ital-icea i koprivnickoga
Mlina iskazale potrebe za sezonskim
zaposljavanjem.

Uz to, donijeta je odluka o otpremni-
nama. Podravka ¢e ubuduce isplaci-
vati 4000 kuna po godini staZa. Razlog
smanjenju stimulativnih otpremnina
leZi u ¢injenici kako je u konacnici ipak
rijec o velikoj masi novca koju kompa-
nija mora isplatiti onima za koje ¢e biti
procijenjeno da na taj nac¢in mogu biti
zbrinuti, no time se zapravo i pokazuje
dosljednost vodstva koje je otprije na-
javljivalo kako otpremnine nisu nesto
$to je ponudeno na pladnju te da su
prosla vremena u kojima su mnogi kal-
kulirali i ¢ekali priliku.

Modernizacija laboratorija za
kontrolu kvalitete tvornice Mlin

Mlin zapoceo je s radom jos prije 46 go-

ina i tada je u potpunosti zadovoljavao
standarde tog vremena. U korak s moderniza-
djom proizvodnih kapaciteta, razvojem teh-
nologije, razvijala se i laboratorijska oprema i
uvodile nove metode ispitivanja. Stoga je bilo
nuzno modernizirati i sam prostor laboratorija.
Osnovni kriterij presudan u formiranju prostora
laboratorija bio je da se u zadanom prostoru
na najbolji nacin osiguraju zahtjevi suvreme-
ne analitike. Bitno je naglasiti da cijelo vrijeme
rekonstrukcije prostora laboratorija on nije
prestao s radom. Laboratorij je djelovao u bitno
otezanim uvjetima u improviziranim prostori-
ma, ali se to niti u jednom trenutku nije odrazilo

| aboratorij za kontrolu kvalitete tvornice

na kvalitetu kontrole. Sadasnje uredenje labo-
ratorija omogucuje suvremeni sustav analitic-
ke kontrole. Time se osigurava vec poslovicna
Podravkina kvaliteta, u ovom slucaju mlinskih
sirovina, poluproizvoda i gotovih proizvoda.
Treba napomenuti da su metode ispitivanja
mlinskih proizvoda specificne u odnosu na
kontrolu drugih proizvoda te vedi dio analiza
nije moguce nadomjestiti pojacanim radom
drugih kontrolnih laboratorija.

Laboratorij je zapoceo s radom u novom pro-
storu na zadovoljstvo djelatnika kontrole kao
i svih koji su povezani s radom laboratorija il
trebaju njegove usluge. Ovime je Podravka
nastavila proces odrZavanja visokih standarda
u osiguravanju kvalitete svojih proizvoda.

Podravkasi na
sportskim susretima
Sindikata PPDIV-a

Podravku je na 10. sportskim susretima Sindikata PPDIV-a, odrZzanima u Zatonu kod Zadra
od 21.do 24. svibnja, predstavijalo stotinjak Podravkasa ravnomijerno izabranih iz svih dijelo-
va nase kompanije. Sudionici ovih jubilarnih igara mogli su se natjecati u desetak sportskih
discipling, od pikada za Zene i muskarce, preko stolnog tenisa, kuglanja, poviacenja konopa
pasvedo tradicionalno najatraktivnijeg malog nogometa.

Titulu sveukupnog pobjednika na kraju trodnevnog sportskog nadmetanja ponijeli su PP-
DIV-ovci iz Zagrebacke pivovare, dok su od sindikalnih ekipa iz grupe Podravka najuspjesniji
bili Belupovci osvajivsi Zlato u stolnom tenisu i broncu u odbojci na pijesku.



Vegetin rodendan u Rijeci i Osijeku

nizu dogadanja koje je Podravka
U organizirala povodom Vegetinog

rodendana u subotu 23. svibnja,
rodendansko slavlje odrzano je u Rijeci.
Tom su prigodom Rijecani mogli sudje-
lovati u nagradnim igrama, degustirati
Podravkine proizvode, kuhati s Podravki-
nim specijalistima kulinarstva, zapjevati
uz hitove grupe Eni, a posebne djecje
radionice razveselile su najmlade.
Godine 1974. pocelo je emitiranje seri-
jala “Male tajne velikih majstora kuhinje”
koji je kulinarskim vjestinama i recepti-
ma educirao i obiljeZio prostore bivie
Jugoslavije. Stoga je u povodu Vegetine
zlatne obljetnice i snimljena specijalna
emisija “Malih tajni”kojom smo Rijecane
podsjetili na razdoblje u kojem se ona
emitirala.
Vegeta je protekle subote, 30. svibnja ra-

zveselila i Osjecane. Posjetitelji su imali
prilike uzivo vidjeti koje su to male tajne
Podravkinih majstora kuhinje, pozorno
prateci poznate promotore kulinarstva u
vjestom spravljanju ukusnih delicija koje
su se mogle i isprobati. No, zavidne ku-
harske sposobnosti pokazali su i Osjeca-
ni natjecudi se u pripremi jela s Vegetom.
Veselih trenutaka nije nedostajalo jer
osim 5to se osjeckim glavnim sredistem
pronosio miris ukusnih jela, vesele note
opustile su i zainteresirale sve koji su po-
zeljeli zaplesati, dok su oni najmladi pak,
uzivali u zabavi s tetom Vegetom.

biljeZzavaju¢i pola stoljeca posto-
Ojanja, Podravka je Vegetu odje-

nula u zlatno, limitirano ruho u
kojem taj najpoznatiji hrvatski proizvod
moZete naci na policama trgovina diljem
nase zemlje i jugoistocne Europe.

> Podravkina najpoznatija
robna marka obiljeZila
zlatni jubilej na celjskom
Starom Kastelu
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Podravkini radovi
uvrsteni u vrh
hrvatskog dizajna

Dva Podravkina rada, "Srce je klju¢” - inte-
raktivno godisnje izvjes¢e za 2007.godinu i
"Buducnost sa srcem’- izvjesce o odrzivom
razvoju za 2006. godinu, uwrstena su u
knjigu "Hrvatski Dizajn Sad”predstavijenu u
Zagrebu. Autori knjige su Feda Vukic, hrvat-
ski teoreticar i povjesnicar dizajna te Victor
Margolin, svjetski stru¢njak na podrucju
dizajna. "Hrvatski Dizajn Sad”prva je knjiga
o hrvatskom dizajnu, a predstavija struk-
turirani prikaz najboljih radova hrvatskog
dizajna u posliednje tri godine. Knjiga je
bogato ilustrirana i popra¢ena dvojezicnim
tekstovima, a distribuirat ¢e se na svjetskoj
razini. Autor radova je visestruko nagradiva-
na koprivnicka agencija Skin29.

Priznanje za Podravkin
kalendar 2009.

Na ovogodisnjem Festu, festivalu trzisnog
komuniciranja koji nagraduje najoolje krea-
tivne radove hrvatske industrije, Podravkin
kalendar za 2009. godinu "Obiljezi srcem”
uvrsten je medu finaliste. Specificnost ovo-
godisnjeg kalendara koja se ocito svidjela
Zirju je interaktivnost, odnosno mogud-
nost individualizacije svakog kalendara
koja omogucuije da finalniizgled kalendara
ovisi 0 njegovu Viasniku. Lijeplienjem srca
po kalendaru svatko moze obiljeZiti samo
njemu vazne i posebne datume. Autor
kalendara je koprivnicko kreativno drustvo
Skin29, dobitnik brojnih domacih i medu-
narodnih nagrada. Festo je odrzan u Opatiji,
anatjecalo se 368 radova.

Vegeta proslavila rodendan i u Celju

a celjskom Starom Kastelu Po-
N dravka d.o.o. Ljubljana priredila je

15. svibnja posebnu proslavu za
svoje poslovne partnere u cast obiljeza-
vanja 50 godina Vegete.
Celjski Stari Kastel predstavlja najvecu
srednjovjekovnu utvrdu u Sloveniji. Njego-
vi vlasnici grofovi i kasnije knezovi Celjski
u slovenskoj su povijesti ostavili znacajne
tragove, a kastel jos danas predstavlja naja-
traktivniji srednjovjekovni doZivljaj. Odabir
lokacije za proslavu 50. rodendana Vege-
te pokazao se izvrsnim, jer su radionice,

srednjovjekovna gozba, nastup klape Mali
grad iz Kamnika te koncert Alenke Godec
odusevili Podravkine poslovne partnere.
Proslavi su prisustvovali i ¢lan Uprave Po-
dravke Marin Pucar te direktor Podravke
d.o.o. Slovenija Davor Svarc, a iznenadenje
za sve pozvane bila je projekcija filma o
prof. Zlati Bartl i nastanku Vegete.

Vegeta i u Sloveniji predstavlja sinonim za
univerzalne dodatke jelima sto potvrduju i
brojna istraZivanja, a po zavréetku proslave
gosti su se slozili s prijedlogom da se svi sret-
nu na istom mjestu i za narednih 50 godina.



08 LERO

Lero osvaja vocem

rubadura, lero je posvud vazan i pozitivan, a na nasim prostorima
se etablirao za bonvivana, zavodnika, veseljaka i utjelovijenje Zivo-
pisnog duha Mediterana. Znate ono kada ljeti dodu strandi i strankinje, a
lero poznaje gotovo sve jezike, zna sve taktike udvaranja i nabacivanja i ne
predaje se tek tako. lli nerijetko na rivama obalnih gradova zgodan miadi¢
koji istupa u igri piciging, drZi kakvo Zivopisno predavanje ili pjeva i svira gi-
taru dok ga svi s odusevijenjem gledaju i snimaju kamerama. Takav je nas
dalmatinski lero. Neustrasiv. Jedino Sto ga moze “izbaciti iz dira’ obezvrijediti
njegovu zavodnicku taktiku i ozbilino ugroziti njegov Sarm je neodoljiv, ne-
zamjenjiv i originalan Lero sok.On je poznatijii od dalmatinskog lera, a osje-
¢aj ugode i svjeZine, blago klecanje koljena dok Lero sok klizi niz grlo ono
je &ime Lero moZe obeshrabriti i razoruzati svakog kandidata. | dok se lero
udvara, Lero se udvara bolje. Zato najbolji komadi uvijek hodaju s Lerom. A
negdje na sigurnom, daleko od pogleda, lietne vrucine i Zege, i nas dalma-
tinskilero gasi Zed savrdenim osvjezenjem, pogadate, Lero sokom!

Oj spominjanja Lera u Gundulicevoj Dubravki do dubrovackih

Lero povijest, tradicija i kvaliteta
Robna marka Lero, koja postaji vec vise od 40 godina, sinonim je ve-
selog i zdravog lokalnog duha, ali i postojanosti, sigurnosti i kvalitete

na Lero i Podravka nacin. Lero proizvodi odusevljavaju bogatstvom
voca, osvjeZavajucim okusom i raznolikos¢u asortimana. Davne 1969.
g. Lero postaje jedan od prvih registriranih i licenciranih brandova na
prostorima jugoistocne Europe. Godine 2007. Podravka postaje via-
snikom licence za brand Lero, a 2008. i tvornice Lero u Rijeci.

Godine 2009. Lero proizvodi, pratedi svjetske trendove i osluskujuci
vase potrebe i Zelje, doZivljavaju svoj make over, modernizaciju dizaj-
naiambalaZe. Prepoznat ¢ete ga po crvenoj, zastitnoj Lero boji, vode-
¢oj niti asortimana. Lero ambalaZa sada je jos atraktivnija, suvremenija
i sugerira ono Sto Lero odlikuje: prirodni okusi i bogatstvo voca.
Zasto Lero proizvodi?

Lero proizvodi su svojom CETRDESETOGODISNJOM tradicjom u izradi
sokova pridobili brojne ljubitelje osviezavajucin okusa prirode. Uz vrhunsku
kvalitetu, suvremenu tehnologiju izrade sokova, Sirok asortiman prilagoden

Lero kampanja

U drugoj polovici svibnja, ¢ak i prije pocetka sezone, jedan je
dalmatinski lero ve¢ krenuo u akciju. 1z glave je poceo bacati
najbolje ulete kojih se mogao sjetiti ne bi li osvojio srce zgod-
ne plavuse na prekrasnoj jadranskoj plazi. No, mlada dama
njegov trud nije nagradila, a nije ga ¢ak ni primijetila. Jer ona
je vec zauzeta, i to pravim pravcatim Lerom, onim koji osvaja
vocem. Nadobudni dalmatinski lero, na srecu, ipak nije ostao
razocaran, jer je rije¢ o reklamnom spotu koji je marketinska
agencijaBBDO Zagreb snimilaza brand sokova Lero.S Matkom
Okmazi¢em u glavnoj ulozi, iskusnim lerom iz pravog Zivota,
javnosti najpoznatijim po nastupu u drugoj sezoni hrvatskog
Big Brothera, ovaj reklamni spot snimljen je poc¢etkom svibnja
na divnom zalu u Baskoj vodi i sada zabavlja hrvatske gleda-
telje i slusatelje. Naime, osim glavnog 30-sekundnog TV spota
i devet razli¢itih 15-sekundnih verzija, kampanja za Lero soko-
ve ukljucuje i seriju od Cetiri radijska spota, tiskane oglase te
letke za maloprodaju i HoReCa kanale. A kako bi se glas o Leru
procuo sto dalje i dugo ostao u sjecanju, glazbu za reklamni
spot napisala je i izvela slavna hrvatska hip-hop skupina TBF,
adaptiravsi klasi¢nu skladbu Pele Jusica.
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individualnim potrebama potrosaca, Lero proizvode odlikuju i

prirodni sastojci, bogatstvo vitamina, minerala i izvrstan okus.

| dok asortiman izdana u dan raste, sljededi Zelje potrosaca, Lero proizvode

mozemo svrstati u ove grupe: 100% juicevi, vocni nektari, negazirana osvje-

Zavajuca pica od voc¢nog soka, ledeni cajevi, vocni i niskoenergetski sirupi.
ero 100% juicevi voéni su sokovi vrhunske kvalitete, proizvedeni
od najboljih sirovina, bez dodanog Secera i konzervansa.

Lero nektari sadrze udio vo¢nog soka od 25% do 50%, bez kon-
zervansa su te obogaceni vitaminom C. U finim 0,2 staklenim boca-
ma, standardnoj dozi od 1,0 i ekonomi¢noj od 2,0 I, s moguénoséu
ponovnog zatvaranja, Lero nektari su dostupan i praktican napitak.
Ledeni ¢ajevi Lero dobivaju se mijesanjem voénog soka, ekstrakta

Sve je spremno za sezonu

LERO Q9

Caja, Secera i pomno biranih aroma. Ekonomicni i prakticni vocni siru-
pi dio su Lero asortimana. Dobiveni od vo¢nih baza i koncentrata, kao i
ostali Lero proizvodi, gase zed i pruzaju uzitak u prirodnom okusu voca.
Nalazimo ih u staklenim bocama od 111 PET bocama od 3 |, posebno
pogodnim za vece obitelji s djecom.

Jesteliza jedan Lero?

Uz prikladnu ambalazu koja omogucuje uZivanje u sokovima u svakom
trenutku dana, ¢asu vocnog soka najbolje je popiti odmah ujutro. Tada je
potrebno osigurati ¢etvrtinu dnevnih potreba organizma za hranjivim tva-
rima. Za snagu, dobar pocetak, aktivniji i produktivniji dan. Vio¢nim sokom
valja preduhitriti i osjecaj zedi. Vocni sok se savrseno uklapa u djecje roden-
dane i osigurava djeci unos kvalitetnih hranjivih tvari na njima prihvatljiv
nacin. Omogucuje nam i da jednostavnije konzumiramo preporucijiva 2
-3 vocna obroka u danu, posebice u vodem siromasnim zimskim danima.
Vocni sok ¢e potaknuti metabolizam i tako postati nasim eliksirom ljepote.
Vocni sok ¢e se uklopitii u nase partyje, tulume, feste i gledanje tekmi. Tada
¢emo ga dobro ohladiti i smjelo kombinirati. Uz led, komade voca i svjeze
zacine njime ¢emo kreirati najotkacenije kombinacije. Ne zaboravite da
uz dobro pice ide i hrana. Nemojte Stedjeti na kanapeima, malim slatkim
i slanim sendvicima po mjeri zagriza, grickalicama, vocnim salatama i dr.
Napunite hladnjak raznovrsnim Lero sokovima i uzivajte!

Dalmatinskilero contra Lero

Vratimo se onamo gdje je sve i zapocelo, dalmatinskom leru bonvivanskog
duha’i savrsenim Lero sokovima. Posebice ljeti, kada sunce ugrije i jadranske
plaZe preplave Zedni kupadi, a gradove Setadi i turisti, Lero juicevi, nektari, mir-
na pica, ledeni &ajevi i drugi napitci, pakirani u tehnoloski naprednu ambala-
Zu koja ¢uva njihova hranjiva svojstva, osvajaju i sposobni su nadmasiti ulet
svakog domaceg lera. Razlog tome je $to Lero osvaja vocem. Iskudajte ga i vil

Pise: Vjekoslav Indir,
Snimio: Berislav Godek

ouceni dugogodisnjim iskustvom u

proizvodniji bezalkoholnih pica i za

ovu smo se sezonu pripremili kako
nam se ne bi dogodila desortiranost u
pojedinim proizvodima ili programima,
rekao je prilikom razgledavanja proizvod-
nje tvornice Lero, direktor proizvodnje
Dorde Bjedov. Naglasio je i da su sve pro-
izvodne linije pravovremeno servisirane,
nabavljena je dovoljna koli¢ina ambalaze
i sirovina, zaposlenici su iskoristili dio go-
disnjeg odmora i sve je spremno za se-
zonu kada tradicionalno raste potrosnja
bezalkoholnih pica.
- Inace, u proizvodnii prakticiramo rad u
tri smjene tijekom cijele godine i to isklju-
¢ivo zbog racionaliziranja proizvodnje. Na
taj nacin radimo duZe serije s manje zau-
stavljanja, pokretanja i sanitacija linija pa se
bitno smanjuje proizvodni kalo i povecava
ucinkovitost. Ipak razlika izmedu sezone i
izvansezonskog rada je bitna, jer van sezo-
ne samo jedna proizvodna linija radi u tri
smjene, a u sezoni dvije proizvodne linije.
Naravno ovakav nacin rada u sezoni izisku-

je i dodatno zapodljavanje radne snage pa
Smo za ovu sezonu zaposlili Sest sezonaca.
Proizvodnja zaliha gotovih proizvoda zapo-
Cela je vec utravnju, a to je omoguceno kva-
litetnijim planiranjem prodaje. Lero danas
posjeduje pet proizvodnih linija. Liniju BAP
staklene ambalaze od 0,2 i 0,25 |, liniju za
pet ambalazu 0,5 1 1,5 |, zatim linije TETRA-
PAK, ELOPAK te liniju SIRUPI od 3 . Prve Cetiri
linije u velikoj su mjeri automatizirane, a lini-
ja sirupi 3 lipak zahtijeva vise ru¢nog rada.

- Nekih znacajnijih ulaganja u tehnoloskom
smislu u pripremu i proizvodne linije u za-
dnje vrijeme nije bilo, ali nakon sezone pla-
niramo realizirati dio odobrenih investicija
U automatizaciju pojedinih dijelova proi-
zvodnog procesa. Do sada je puno ulozeno
u unutarnje uredenje objekata. U skladiste
gotovih proizvoda su ugradeni paletni re-
galiitozacca 1200 paletnih mjesta. Upravo
zahvaljujuci povecanju skladisnog kapaci-
teta nesmetano mozZemo skladistiti i cijelu
paletu novih Lero proizvoda, kojih je ove
godine zaista puno, kaze Bjedov.

Od 1. veljace u Lero d.o.o. implementiran

je SAP. Proces implementacije je proveden
u relativno kratkom roku i to najvise zahva-
ljuju¢i stru¢nosti i trudu ljudi iz Podravke.
Naravno i ljudi iz Lera su se potrudili da
¢im prije savladaju novi ra¢unalni sustav.
Osim povezivanja s maticnom kucom na
ovaj nacin ostvarene su i odredene ustede
i omoguceno je jednostavnije i transparen-
tnije pracenje svih proizvodnih procesa. U
samoj tvornici trenutno se intenzivno radi
na implementaciji HACCP i ISO sustava.
Uglavnom, sve je spremno da se na kva-
litetan nacin odrade svi zahtjevi koji su od
strane menadZmenta PP Pica stavljeni pred
proizvodnju u tvornici Lero u Rijeci.
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Posebna ponuda ljetovanja za djelatnike Podravke

Bluesun Hotels & Resorts za sezonu 2009. zaposlenicima Podravke nudi posebnu ponudu ljetovanja
prema izboru u ukupno 12 hotela smjestenih u atraktivnim odmorisnim destinacijama: Bol (Brac), Brela,
Starigrad Paklenica i Tucepi. Hoteli s tradicijom i karakterom ne ostavljaju ravnodusnima, o cemu svje-
doce i brojna priznanja kvalitete medunarodnih partnera poput njemackog TUI-a i britanske Sagae.

Aranzmaniljetovanja su 7-dnevni te nude posebne pogodnosti poput povoljnijih cijena smjestaja do 30%,
posebne wellness popuste (neograniceno koristenje wellness & spa oaze te 10% popusta na individualne
wellness usluge), pocetak aranzmana u bilo kojem danu tjedna, fleksibilnost trajanja (mogu¢nost skra-
¢ivanja ili produZenja) i mogucnost placanja u ratama u suradnji s Vasim poslodavcem. Takoder se nudi
mogucnost posebne ponude za 14-dnevni aranzman.

Primjerice Bluesun hotel Alan, koji zahvaljujuci blizini Nacionalnog parka Paklenica, kanjona Zrmanje i
Plitvica, pruza priliku za sudjelovanje u brojnim izletima, specijaliziranim aktivnostima u prirodi, uzivanju
U autohtonim gastro spedijalitetima, ali i opustanju u wellness & spa 0azi mira.

U Brelima i Tucepima ocekuje posebna ljepota i Sarm legendamih plaza, gdje uz istinski odmor takoder imate
priliku pridruZiti se izletu na Biokovo. Za one s potrebom za mirom i uzivanjem wellness Bluesun hotela Soline
U Brelima pruza magicnu atmosferu morske Spilje i ostalih aromaterapijskih tretmana. Za one Zeljne malo veceg
adrenalina Sportski centar Slatina u Tucepima nudi brojne mogucnosti za trening i viezbanje na otvorenom.

Bluesun hoteli u Bolu (Brac) odlikuju se najsirom lepezom sadrzaja poput sportskih terena, indoor bowlin-
qa, Thalasso wellnessa, autohtonih taverni i night cluba, Sto uz fantastican smjestaj pored plaze Zlatni Rat
omogucuje savrien te ispunjen odmor.

Vise informacija i rezervacije na e-mail: andrea.simic@bluesunhotels.com <mailto:andrea.simic@blue-
sunhotels.com>, tel. +-+-385 13844 288, s napomenom da se radi o posebnoj ponudi paketa za djelatnike
Podravke za koje postoji mogucnost obrocne otplate ustegom od place (najvise 6 rata).

Nakon Sto se izvrsi rezervacija u Odjel za obracun placa potrebno je poslati sve informacije kako bi se
moglo odraditi obrocno placanje. Kontakt osoba za dogovor oko obrocne otplate je Nevenka Husnjak,
e-mail:nevenka.husnjak@podravka.hr ili br. tel 651-192 ili 651-702.

Cijene 7-dnevnih aranZmana (ovisno o sezoni i pojedinom hotelu destinacije)

Starigrad o
Bol Brela Paklenica TUCEpI
vec od 368 EUR vec od 347 EUR vec od 413 EUR vec od 380 EUR

Bluesim Hotels & Resorts

Sunce Koncern d.d:

[vana Andabak

Sektor prodaje | marketinga g,
Direktor

Brace Domany 6, 10000 Zagreb, Croatia
Tel.: + 385 1/3844 044
www.bluesunhotels.com
ivana.andabak@bluesunhotels.com

.
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Studena 05 [ PET
Limited edition 2009

Prije 10 godina Studena kao prva
izvorska voda na hrvatskom trzistu i
Blanka Vlasi¢ kao neafirmirana sporta-
sica s puno talenta i ambicije nasli su
se U Savrsenom spoju.

U povodu ovog jubileja Podravka je na
trziste lansirala ograni¢enu seriju vode
Studena 0,5 | PET za sezonu 2009. s fo-
tografijom i potpisom Blanke VIasic.
Energi¢na, samosvjesna i Sarmantna
Blanka uklopila se u koncept i filozofiju
vode Studena kao dinami¢nog, ambi-
cioznog i pozitivnog branda koji osvaja
igrom tockica i vrhunskom kvalitetom
proizvoda.

- Tijekom cijele nase suradnje Blanka
je bila jedan od motiva da idemo da-
lie i skatemo vise - konstantan rad na
proizvodima, ambalazi i marketinskim
aktivnostima dokaz je da kao i Blanka
stalno radimo na sebi i Zelimo biti naj-
bolji, izjavila je Sanja Garaj Milos, direk-
tor marketinga pica u Podravki.

Danas je Studena jedan od vodecih
brandova u segmentu izvorske vode
sa sirokom paletom pakiranja i novim
potkategorijama proizvoda (aromatizi-
rane vode, funkcionalne vode i ledeni
¢ajevi), a Blanka je najbolja hrvatska
sportasica i najbolja visasica na svijetu!
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ESTIVAL HRVATSKE =
BURASKE  GLAZBE

Festival tamburaske
glazbe u Osijeku

> Tamburasi Podravke "najbolji medu najboljima”

a XXXII. festivalu hrvatske tam-
N buraske glazbe u Osijeku, koji se

odrzavao od 15. do 24. svibnja,
Tamburaski orkestar KUD-a “Podravka”
svojom je svikom pod dirigentskom
palicom maestra Krese Lukaci¢a ponovo
bio “najbolji medu najboljima” i vratio se
u Koprivnicu s desetom po redu Zlatnom
plaketom “Tambura Paje Kolarica"
Od davne 1982. godine, kada je tambu-
raski orkestar osnovan, orkestar biljezi
dvije broncane, dvije srebrne i devet zlat-
nih, kojima je pridodana i ovogodisnja,
deseta zlatna plaketa. Orkestar je poseb-
no ponosan na osvojenu plaketu‘dr. Josip
Andri¢” za najbolje odsviranu praizvedbu
na Festivalu odrzanom 2002. godine.
Mladenacki zanos zaljubljenika u glaz-
bu i tamburicu pridonijeli su vrlo brzom
umjetni¢kom napretku orkestra te se svr-
stali medu najkvalitetnije, vrhunske hr-
vatske amaterske tamburaske orkestre o
¢emu svjedoce brojna priznanja i nagra-
de. U tom umjetni¢kom radu i uspjesima
svakako ima posebne zasluge dirigent
orkestra Kreso Lukaci¢, koji s orkestrom
neumorno radi od samog osnutka preno-
seci svoje veliko iskustvo, znanje i talent
na mlade svirace te na taj nacin postize
vrhunske umjetnicke rezultate.

Festival tamburaske glazbe u Osijeku ute-
meljen je 1961. godine. Mnogi orkestri
vise ne bi postojali ili ne bi bili niti osnova-
ni da nije bilo osjeckog festivala. Ni brojne
antologijske skladbe ne bi doZivjele svoje
praizvedbe da nije bilo festivala u gradu
na Dravi. Festival, koji od 1961. godine
okuplja najbolje tamburaske orkestre iz
Hrvatske i inozemstva, ali i skladatelje,
dirigente, glazbene stru¢njake i sve one
ljude koji na razne druge nacine afirmira-
ju tamburasku glazbu i poti¢u stvaranje
novog glazbenog materijala, nije samo
nacin njegovanja i prikazivanja tradicijske
glazbe, vec i oblik njezinog razvoja.

jekom 10 dana trajanja, svecanosti
—Famburaéke glazbe odrzavale su se u

Donjem Miholjcu, Nasicama, Dubo-
sevici, Pecuhu u Republici Madarskoj, Vu-
kovaru, Belis¢u, Parndorfu u Republici Au-
striji, Starom Petrovom Selu i Vinkovcima.
Dva stru¢na povjerenstva proglasila su do-
bitnike zlatne, srebrne i broncane plakete
“Tambure Paje Kolari¢a"te dodijeliti Zlatnu
tamburicu Glasa Slavonije i plakete “dr. Jo-
sip Andri¢”Hrvatskog drustva skladatelja.
Uz orkestre iz Samobora i Nasica, Tambu-
raski orkestar KUD-a “Podravka” moze se
pohvaliti s osvojenih 10 zlatnih plaketa
“Tambura Paje Kolari¢a”.
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Pise: Vijekoslav Indir
Snimio: Berislav Godek

Posjet zagrebackih
osnovnoskolaca

U okviru svoje terenske nastave pedese-
tak u¢enika OS Silvije Strahimir Kranjcevic
iz Zagreba posjetilo je Podravku. Kako se
danas sve vise u 3koli primjenjuje teren-
ska nastava u kojoj ucenici imaju najne-
posredniji kontakt s gradivom koje obra-
duju, uprilicen je ovaj posjet. Za tu priliku
odabrana je tema upoznavanja i drugih
sredina te posjet tvornici, kako bi ucenici
imali priliku vidjeti kako nastaju neki od
Podravkinih proizvoda. Nakon $to su
vidjeli koprivnicki sredisniji trg, u Podrav-
ki ih je, na njihovo veliko iznenadenje,
docekala maskota Lina. Iznenadeni tim
docekom odmah su iskoristili priliku za
fotografiranje s Linom ispred Podravke.
Uslijedio je obilazak tvornice Voce i tvor-
nice Koktel peciva. Nakon upoznavanja s
Podravkom,zagrebacki osmoskolci obisli
su i Podravkin muzej prehrane. Pratilo ih
je i prekrasno vrijeme pa su svoj boravak
u nasem kraju zavrsili u razdraganoj igri u
Gastronomskom centru Stagel.

Podravska
kajkavstina u Istri

MjeSoviti pjevacki zbor ,Podravka”
nastupio je proteklog vikenda na
JZlatnim vratima” u Puli, u okviru
dogadanja ,Pula non-stop” Naime,
na poziv domacina, pjevackog zbora
,Matko Brajsa Rasan’, Podravkasi su
izveli program pjesama na kajkav-
skom dijalektu i odudevili publiku
koja se zatekla u prolazu. Program
se izvodi na otvorenom, 5to daje po-
sebnu ¢ar dogadanju, jer uli¢icama
stalno prolaze turisti koji zastajkuju,
okupljaju se i slusaju pa se stalno ne-
$to zbiva upravo u skladu s imenom
manifestacije. (D.N.)
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Ugostitelji na Podravkinoj kulinarskoj radionici

Kuhari iz restorana s podrucja nase Zupanije i jedna ucenica Strukovne
skoleizPurdevca sudjelovali su u cjelodnevnom pripremanjujela na Po-
dravkinoj kulinarskoj radionici u Staglju. Dvodnevna je radionica odrzana
s ciliem usavrsavanja kuharskog osoblja restorana s podrucja zupanije,
¢ime pridonosi i ukupnoj kvaliteti ugostiteljske ponude ovoga kraja.
Podravkin specijalist kulinarstva Zlatko Sedlani¢ prenio je svoja isku-
stva na desetak kuhara u spremanju hladnih jela i poducio ih dvjema
kulinarskim tehnikama: iskostavanju i filiranju.

Radionice su odrzane u suradniji Sekcije ugostitelja Udruzenja obrt-
nika Koprivnica i Podravke, koja ¢e se prema re¢enom i nastaviti na
obostrano zadovoljstvo.

Medunarodno natjecanje kuhara u Beogradu

Balkana, na kojem su nastupili pred-
stavnici iz Slovenije, Hrvatske, Srbije,
Crne Gore, Rumunjske, Cipra, Grcke i Tur-
ske odrzano je krajem svibnja u Beogradu.
Predstavnik Hrvatske Tomislav Hruban,
prema ocjeni medunarodnog ocjenjivac-
kog suda, postao je prvi pobjednik i nosi-
telj titule “Zlatni kuhar Balkana"
Tomislav Hruban, kuhar u zagrebackom
hotelu “The Westin'’, priliku za ovaj nastup

Prvo natjecanje za najboljeg kuhara

dobio je odlukom izbornika Hrvatske na-
cionalne kulinarske reprezentacije Branka
Ognjenovica, posebice zbog stru¢nosti
dokazane osvajanjem titule pobjedni-
ka Hrvatskog kuharskog kupa za proslu
godinu. Ovaj uspjeh prva je pobjeda
hrvatskog predstavnika na nekom me-
dunarodnom kuharskom natjecanju te je
dokaz kvalitetnog rada Hrvatskog kuhar-
skog saveza koji je od svog osnutka prije
est godina pokrenuo brojne aktivnosti

za promociju struke, a ¢iji je generalni po-
krovitelj — Podravka. (B. P)
mr"

EXPO KX

Rostilj u Podravskoj Kleti

Subotom i nedjeljom od 13 do 18 sati ljubite-
lie dobroga rostilja u Podravskoj kleti ocekuje
fantasti¢na ponuda jela po prigodnim cijena-
ma: raznijici 27,00 kn, ¢evapcici 23,00 kn, vra-
tina svinjska sa Zara 27,00 kn, raznji¢i od pu-
retine 27,00 kn, plieskavica 23,00 kn, lepinja
komad 4,00 kn te mladi luk 12,00 kn obrok.
Sva hrana priprema se na eko-ugljenu.

Do sada odrzano 14 tecajeva kuhanja

Zavréen je drugi proljetni ciklus Podravkinih tecajeva kuhanja za gradane. Posljedniji
u ovom nizu zabiljeZili smo 25. svibnja u WGA u Zagrebu, a do sada je odrzano 14
tecajeva u Zagrebu i Koprivnici koje je polazilo ukupno 150 nagradenih slusatelja Ra-
dio Koprivnice i Radio Antene Zagreb. Jednak su interes za ucenje, ali i usavrsavanje
svojih kulinarskih vjestina iskazali muskarci i Zene. Da su polaznici bili zadovoljni ovim
nagradnim tecajevima kuhanja potvrduje ¢injenica kako su mnogi izrazili Zelju za po-
novijenim te¢ajevima. Zelja bi im se mogla i ostvariti jer, kako doznajemo, ve¢ na jesen
Podravka planira nove tecajeve kuhanja u Hrvatskoj.

Sladoled u Pivnici Kralus

U Pivnici Kralu$ moZete se osvjeZiti ukusnim
kuglicama Podravka sladoleda sa prelievom za
samo4,00 kn. U ponudisu sladoledizanimljivih
kombinacija: vanilja-karamela, sladoled jogurt
s prelievom okusa vidnje, stracciatella-kakao,
malaga-punc te ¢okolada-jesnjak. Podravka
sladoledi pravo su osvjeZenje u nadolaze¢im
vrucim lietnim danima.



nju odrZan u Bosanskom kulturnom centru u Sarajevu izvedeno
je trinaest skladbi na temu“Ljubav nema kraja”
Publika ovogodisnjeg Lino Festaimala je priliku uZivati u glazbi te kazalis-
nom i baletnom programu u duhu anticke Greke.
Na zabavan i edukativan nacin program s djecom kao glavnim akterima
poucava o znacaju ljubavi i razlicitim oblicima univerzalnog osjecaja na
kojem pocivaju svi segmenti drustva. Kao i prethodnih godina, festival
je zadrzao medunarodni karakter jer su uz djecu iz susjednih zemalja
sudjelovala i djeca iz svih dijelova svijeta. Autori pjesama su istaknuti skla-
datelji: Rajko Dujmic, Besim Spahi¢, Suad Arnautovi¢, Minja Subota te
mnogi drugi. Pobjednica ovogodisnjeg Lino Festa 2009. je Nejra Merkez
s pjesmom “Sve djeca znaju’poznatog bosanskohercegovackog sklada-
telja Suada Aranutovica, u aranZmanu Adanana Musanovica.
Lino Fest je prije svega manifestacija koja potice djecu na ukljucivanje u
kulturni Zivot i na razvoj kreativnih sposobnosti te poticanje djecje maste
kroz glazbu, a svake godine odusevi novom temom, posebno osmislje-
nom scenografijom i pristupom djeci.

N a sedmom festivalu djecje pjesme,Lino Fest 2009;, kaji je u svib-

"

"/a uzitak u sladoledu — sa srcem

odravka ove sezone obogacuje asortiman obiteljskih sladoleda
Pu ¢agama s tri nova: Cokolino ¢okolada & miijeko, Banana split i
Schwarzwald. Posebna novost u ponudi je sladoled premium
kvalitete Cokolino ¢okolada & mlijeko. Izvrsna je kombinacija sladoleda
s Cokolino namazom i sladoleda okusa miijeka, koji su kremaste tekstu-
re i prozeti jedinstvenim preljevom od Cokolino namaza. Njegov okus i
atraktivan izgled kreirani su prema rezultatima detaljnih istraZivanja trzi-
$ta te vjerujemo da ¢e u njemu UZivati sve generadije.
Paleta sladoleda ,vrtlog okusa” koju karakterizira uskladenost sla-
doleda s mastovitim i pomno odabranim preljevima, prosirena je
novim sladoledima banana split i schwarzwald. Banana split je sla-
doled od banane obogacen komadi¢ima banane i preljevom od
kakaa. Schwarzwald je sladoled od ¢okolade obogacen Podravka
dzemom od visanja i preljevom okusa visnje. Namijenjeni su svima
onima koji bez ogranicenja Zele uZivati u sladoledu.
Pozivamo vas da se prepustite neslucenim, osvjezavajucim i slasnim sla-
dolednim uZicima na prepoznatljiv Podravkin nacin.

"6 I.erowom
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Ljubav nema kraja — tema
ovogodisnjeg Lino Festa

Medvjedic¢ Lino u dje¢jim vrticima u Sloveniji

U suradniji s revijom Ringarajine iskrice, koja
se besplatno dijeli roditeljima, djeci i odga-
jateljima u vrticima, skolama i pedijatrijskim
ustanovama, ove je godine u Sloveniji prire-
dena velika nagradna igra LINO — dobre na-
vike. Odgajatelji i djeca trebali su pripremiti
Lino plakat dobrih navika, a izmedu zapri-
mljenih radova izabrano je 10 plakata..

Odaziv je bio iznimno pozitivan, jer je pristi-
glovise od 50 razlicitih radova koje su pripre-
mila djeca i odgajatelji u vrti¢ima, a nagrada
je posjet medvjedica Lina.

Medvjedic¢ Lino ve¢ je poceo svoje posje-
te i tako uljepsao svakodnevnicu u vrti-
¢ima i razveselio djecu svojom simpatic-
nom pojavom i darovima.
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Z PODRAVSKA BANKA

Stambeni krediti

kamatna stopa od 6,95% (efektivna kamatna stopa na iznos kredita od 100.000 eura je 7,3%, uz rok otplate 10
godina, kamatnu stopu 6,95% i naknadu 1,5%)

mogucnost odobravanja kredita bez jamaca i bez depozita
mogucénost isplate 30% kredita u gotovini bez dokumentiranja namjene

Kredit za podmirenje obveza u drugim bankama

Ukoliko ste korisnik kredita u drugoj banci ili u viSe banaka, nudimo Vam jedinstveni kredit koji Vam omogucava da zatvorite
sve Vase postojece financijske obveze:

iznos kredita do 30.000 eura, a do 5.000 eura bez jamaca i bez depozita

kamatna stopa od 8,95% (efektivna kamatna stopa na iznos kredita od 30.000 eura je 9,30%, uz rok otplate
od 12 god., kamatnu stopu 8,95% i naknadu 1,65%)

rok otplate do 12 godina

Narancasti paketi tekué¢eg racuna
Ostvarite izuzetnu pogodnost nizih cijena usluga u paketu u odnosu na cijene pojedina¢nih usluga - do €ak 50%.
Uz popuste na osnovne usluge - POBAKklik internet bankarstvo, POBAsms i osiguranje od nezgode, ostvarujete i dodatne
pogodnosti:
popust na dopusteno prekoracenje — do 40%
povoljniji uvjeti kreditiranja
ugovaranje trajnog naloga bez naknade
popust pri izdavanju debitne Maestro i Visa Electron kartice te niz ostalih pogodnosti...
MasterCard Standard kreditna kartica
odabir izmedu dvije mogucnosti placanja — na rate (revolving) ili s odgodom (charge)
mogucnost biranja dana u mjesecu za placanje racuna — 8., 15. ili 22. dan u mjesecu
koristenje MasterCard revolving kreditne kartice ili MasterCard kreditne kartice s odgodom bez upisnine i bez ¢lanarine
za prvu godinu koristenja.
Gotovinski krediti za sve (ne)prilike:
iznos kredita do 25.000 eura, a do 5.000 eura bez jamaca i bez depozita

kamatna stopa od 9,45% (efektivha kamatna stopa na iznos kredita od 25.000 eura je 9,86%, uz rok otplate
od 10 god., kamatnu stopu 9,45% i naknadu 1,65%)

jednokratna naknada od 1,65%
prvu ratu mozete platiti tek za 3 mjeseca
rok otplate do 10 godina

Orocena stednja uz najvise kamatne stope u kunama do 7%, te u eurima do 6%

Rok orocenja 1 mij. 3 mj. 6 mj. 9 mj. 12 mj.

Kamatne stope na

Stednju u kunama 5,2%* 5,6%* 6,6%* 6,75%"* 7,0%**

*fiksne godisnje kamatne stope **promjenjive godisnje kamatne stope
Sigurnost stednje u Podravskoj banci jam¢imo 137 godina dugom tradicijom poslovanja.

Za detaljnije informacije obratite se u najblizu poslovnicu Podravske banke ili nas kontaktirajte na broj Info centra 062 20 20 20.
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menin Ingc oence ali

us uzro¢nik krpeljinog meningoencefa-

\/irtisa (RNA virus, skupina Flaviviridae) naj-

Cedce na Covjeka prenosi europski krpelj
(Ixodes ricinus), koji je istodobno i prenositelj i
rezervoar zaraze.
Krpelji posjeduju posebne usne organe koji
su prilagodeni za bodenje kozZe i sisanje krvi
te na taj nacin na covjeka prenose uzro¢nike
nekih virusnih, rikecijskih, spirohetalnih i pro-
tozoarnih bolesti. Najpoznatije bolesti koje
kod nas prenose krpelji su krpeljni meningo-
encefalitis i Lymeska bolest (Lyme borelioza).
No, valja istaknuti kako nisu svi krpelji zara-
Zeni patogenim mikroorganizmima koji kod
¢ovjeka mogu uzrokovati navedene bolesti,
vec samo njihov vrlo mali dio.
Klinicka slika
Rezervoar zaraze u prirodi za virus krpeljinog
meningoencefalitisa su Sumski glodavdi, ptice
mocvarice, velike Zivotinje koje Zive u divijini, a
Znacajniji domacini su je7 i krtica. Sekundarne
izvore infekcije ¢ine domace Zivotinje, koze,
ovce, goveda, psi, koji se inficiraju ubodom
zarazenoga krpelia. Covjek se zarazi ubodom
Sumskog ili obicnog krpelja (Ixodes ricinus) koji
prenosi virus izmedu Zivotinja ili sa Zivotinje na
Covjeka. Prijenos virusa krpeljnog meningoen-
cefalitisa s ¢ovjeka na Covjeka nije poznat.
Inkubacija odnosno vrijeme od zaraze do po-
jave prvih simptoma bolesti traje od 8 do 14
dana. Zabolest je karakteristi¢an bifazi¢an tok. U

prvoj fazi bolesti se u oko 90% bolesnika javija-
ju simptomi slicni gripi kao $to su opda slabost,
povisena temperatura, glavobolja, bolovi u cije-
lom tijelu, povracanje. Ta faza obi¢no traje od 4
do 5 dana, nakon ¢ega nastupa razdoblje bez
simptoma (od 7 do 10 dana).

ruga faza pocinje naglo s visokom tem-

Dperaturom, povracanjem, glavoboljiom

te zakocenom Sjjom, uz meningiticne,
encefaliticne ili mijeliticne simptome (znakovi
upale mozdanih ovojnica, mozgaiili ledne moz-
dine). Isto tako javija se slabost misica, vrtoglavi-
ca i pospanost. Bolest ne mora nuzno imati bi-
fazican tok, nego movze biti prisutna samo prva
faza ili moZe odmah zapoceti drugom fazom.
U najtezim slucajevima moze dodi do paralize
disanja, poremecaja svijesti ili smrtnog ishoda.
Rekonvalescencija  odnosno  faza oporavka
obicno je produZena te pra¢ena glavoboljiom i
opcom klonulosti. Dijagnoza se postavija na te-
melju epidemioloskih podataka i klinicke slike,a
potvrduje se izolacijom virusa i seroloskom dija-
gnostikom. Specificnog lijecenja nema, provo-
de se iskljucivo simptomatske terapijske mjere.
Uklanjanje krpelja koji se u¢vrstio na kozi
Jedna od najvaznijih preventivnih mjera jest
uklanjanje krpelja koji se ve¢ ucvrstio na koZi
jer je rizik od infekcije virusom krpelinog me-
ningoencefalitisa to vedi sto je dulji boravak
krpelja na tijelu. Krpelja je potrebno odstraniti u
dijelosti zajedno s rilcem, $to nije uvijek lako. Vise

SAVJET LIJECNIKA

se ne preporucuje premazivati krpelja i okolnu
kozu petrolejem, uljem, lakom za nokte i sl. jer
to uzrokuje njegovo greenje i pojacano izluci-
vanje sline, pri ¢emu se ubacuju vece kolicine
virusa ili bakterija u organizam domacina ako je
krpelj inficiran. Najbolje ga je uhvatiti pincetom
neposredno uz koZu te smireno i lagano povia-
¢iti urazli¢itim smjerovima dok ga ne izvucemo.
Treba izbjegavati naglo poviacenje, stiskanje il
gnjecenje, a nakon odstranjivanja mjesto ubo-
da i ruke potrebno je oprati vodom i sapunom
te potom dezinficirati. Ako u koZi zaostane ril-
ce, mozemo ga pokusati odstraniti steriinom
iglom, a ako nam to ne uspije, nije potrebna
nikakva naknadna kirurska intervencija jer ¢e se
ono resorbirati ili ¢e ga koZa odbaciti.

Imunolo3ka zastita

Ako se ubod krpelja dogodio na podrugju s vi-
sokim rizikom za razvoj KME i on je ostao na ko
duze vrileme, primjerice preko nodi, moguce je
pasivnom imunizacijom (hiperimuni gamaglo-
bulin), odnosno davanjem gotovih protutiela
zastititi osobu od KME. Osobe koje su profesi-
onalno vezane uz prirodna stanista krpelja te
izletnici koji Cesto odlaze na izlete u ta podrucja
mogu se od KME zastititi i dijeplienjem. Zastita
se postiZe dijeplienjem dva puta u razmaku od
tri do Cetiri jedna, a dodjepljivanje radi odrzava-
nja postignute zastite provodi se nakon godinu
dana (jedna doza), a zatim svakih tri do pet go-
dina pojedna doza.
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Od ideje do legendar

bila je pocetak marketinske komunikaci-

je Vegete kojom se potrosace educiralo
kako Veegetom mogu pripremiti bogato i uku-
sno jelo. Emisija se u kontinuitetu snimala od
1974.do 2003. godine, a pune 24 godine emi-
tirala se Cetvrtkom prije Dnevnika na prvom
programu HTV-a. Bio je to jedan od najdugo-
vjecnijih televizijskih serijala u Hrvatskoj i regjiji i
predstavijao je svojevrsnu televizijsku inovaciju
irevoluciju.
Emisije su pratile sve generacije, a mnogi su se
recepti nakon emisija pripremali i postajali dio
obiteljskog jelovnika. lako su se tijekom godina
izmjenijivali brojni gosti, najvedi pecat serijalu
dali su kulinarski majstor Stevo Karapandza i
voditelj Oliver Mlakar. No u ovoj prici Zzelim Vam
predstaviti zasluzne ljude iza kamera, koji su
svojim idejama, kreacijama i predanim radom
doveli serijal na nivo kaji ¢e rijetki nadmasiti.
O tome kako je sve zapocelo prica nam prvi
producent “Malih tajni” Davorin Marjanovic.
“Vegeta je 70-h imala reklamu istu kao i svi
drugi Podravkini proizvodi: oglasi u koloriranim
tjednicima i reklamni spotovi od 30 sekundi u
svim TV centrima te kratke radioporuke. Sve do
“Malih tajni”nikako da se pronade nesto“veliko”
$to bi Vegetu izdiglo iznad drugih “malih” proi-
zvoda. Nedostajala je, dakle, jedna prava, velika
ideja... Milivoj Turk, najgjenjeniji Podravkin pro-
duct manager tog doba na jednom sastanku
je rekao: "Saponia ima 5-minutne reklamne
emisije, a Vegeta samo 30 sekundne spotice
koje nitko ne shvaca ozbilino. Zar Vegeta sa
svojim dohotkom i znacajem ne zasluzuje
isto emisije od 5 minuta?” Turk se nikada nije
mijesao u kreativne detalje, ali je interesantno
da se rjeSenju domislio upravo on, a ne netko
od nas"kreativaca’koji smo mjesecima razbijali
glavu kako da Vegetinu reklamu pomaknemo
smrtve tocke”
Osoba koja se 40-ak godina bavila upotrebom
Vegete i prezentacijom jela pripremljenih s
Vegetom, a ujedno je sa svojim timom preko
25 godina davala pecat emisijama “Malih tajni”
u kreativnom smislu je svakako Ivanka Bilus.
“Snimanja prvih 12 emisija“Malih tajni"zapocela
su 1974. godine na razli¢itim lokacijama s tada
poznatim kuharima u produkciji Croatia filma.
Iztog velikog broja kuhara se svojom prezenta-
cijom izdvojio Stevo Karapandza kaji je na neki
nacin obiliezio “Male tajne” Radi zanimljivosti

Emisija “Male tajne velikin majstora kuhinje”

Autor: Karmela Karlovi¢ (http

serijala koncepti su se pripremali unaprijed za
dijelu godinu, a snimanije u studiju i hotelskoj
kuhinji Intercontinentala (danasnjeg Westina)
zamijenili smo prostorom u Kulinarskom cen-
tru. Tako smo na pocetku pripremali recepte
gledatelja, a zatim su u serijalu gostovale broj-
ne estradne zvijezde iz tadasnje Jugoslaviie. U
ratno vrijeme, tijekom 90-ih, pripremali su se
jednostavniji recepti prilagodeni trenutku, ka-
snije smo pripremali brojne hrvatske recepte
po regijama, a nakon toga i internacionalne
recepte. Tako zahtjevan projekt ne bi bio tako
uspjesan bezizuzetnog timskog rada svih ljudi.
Smatram da smo prezentacijom recepata i Vee-
gete tijekom prikazivanja serijala uspjeli razviti
duh obiteljskog stola uzVegetu!

Veliki dio radnog vieka Ljilane Sprem, or-
ganizatorice i foodstilistice  Kulinarskog
centra, obilieZio je projekt Malih tajni.
“Moj radni odnos u Podravki, tj. u Kulinarskom
centru poceo je prije dvadesetak godina. U to
vrileme njegova voditeljica bila je vanka Bilus.
Sa svojim stru¢nim suradnicama Cirilom Rodé i

//karmela.cooli

narika.com/)

Ivankom Bozi¢ osmisljavala je recepte, kreira-
la, stilizirala i na mastovit nacin prezentirala.
Posao je stvarno bio raznolik, a u to vrijeme
jedan od vecih projekata bile su pripreme i
tematsko i stru¢no osmisljavanje recepata

za snimanje Malih tajni velikih majstora
kuhinje. Vodila sam brigu oko nabavke
namimica, pripreme jela u “bezbroj faza" kao
i pripreme suda potrebnog za snimanje. lako
su se recepti puno ranije temeljito osmislili i
isprobali, samo snimanje jednog recepta tra-
jalo je od jutra do kasno navecer”

vako dugovjecan projekt  za-
tieva i kompletnu  tehnicku
ekipu o kojoj je preko 10 godi-

na, posebno u teskom ratnom perio-
du, osiguravao producent Stanko Babic.
"Moja tvrtka Vestaco Marketing i ja osobno
smo suradivali na projektu “Malih tajni” od
1989. do 2003. godine i to u svojstvu pro-
ducenta. Producent je konkretno na ovom
projektu imao visestruku funkdiju. Jedna od
osnovnih je da financira realizaciju do kona¢-
ne postprodukdije, $to je u doba opce neli-



Nog serijala

> Prezentacijom

recepata i Vegete tijekom
prikazivanja serijala uspjeli
smo razviti duh obiteljskog
stola uz Vegetu

6-7 tiskovina u cijeloj bivioj Jugoslaviji. Jednako
tako su se emisije i prikazivale u 7 televizijskih
studija bivie zemlje. Logicki nastavak je bilo
objavijivanje knjizica recepata koje bi se objav-
ljivale svake godine u tri jezi¢ne varijante, a na-
kon duzeg perioda (oko 3 godine) pripremale
su se knjige recepata u tvrdom uvezu koje su
potrosaci uvijek Zelino is¢ekivali’

A uz recepte pisali su se posebni uvodnici
i price koje je u periodu od 10-tak godina

kvidnosti bilo neophodno kako bi se snimanja
uopce pokrenula. To je bilo posebno vazno u
doba produkdije emisija s internacionalnim
receptima kada je kompletna ekipa putovala
po svijetu. Ukratko, producent je glavna spona
izmedu kompletne realizatorske ekipe i Zelja
narucitelja i on u konacnici odgovara za finalni
izgled i financijski plan svake emisije”

za takvog projekta ide i medijska kampanja u

tisku,okojojnam pri¢aBrankoOsrecki,specija-

listza komunikacije strzistem, kojije na projek-
tu radio od 1978.godine do njegova zavretka.
“Vegeta je svoj put u tisku zapocela klasi¢nim
cmo-bijelim oglasima. Od samih pocetaka
“Malih tajni” objavljivali su se recepti iz emisija u

kreirala novinarka i knjizevnica Bozica Brkan.
“Uuhodanu ekipu“Malih tajni.’dosla sam 1990.
i radila do 2000. godine. Kao tada najmlada,
zaista sam u hodu imala priliku uciti od velikih
majstora svog zanata poput Ivanke Bilus i Cirile
Rodé iz Podravkina Kulinarskog centra, zatim
producenta Stanka Babica, sjajnih redatelja
Branka Ivande i Sase Zalepugina, voditelja Oli-
vera Mlakara, kuhara Stanka Ercega i brojnih
drugih: od kamermana, kostimografa, osvjetlji-
vaca, itd. Da sam samo gledala, profitirala bih, a
osobito mi je kao tekstopiscu islo u prilog to $to
sam za brojna putovanja po Hrvatskoj i Europi

COOLINARIKA 17

unaprijed pripremala“price oko.a zatim ih, na-
kon ¢esto vrlo napomih istraZivanja na terenu
od zemljopisnih, kutturnih, gastronomskih itd,
doradivala. Kasnije sam mnogo radila i na re-
ceptima, posebice na koncepciji. | danas Zalim
$to nam nije dana prilika koju smo neprestano
trazili da umjesto 4,5-5 minuta“Male tajne."traju
bar 15 minuta, jer je nas rad i jos vidljiv rezultat
takav da je svojim standardima taj kratki Vegetin
“spoti¢” danasnjim brojnim TV gastroshowovi-
ma jo$ nedosegnut i nakon desetljecai pol”
ako je za finalni izgled emisije bitna i rezi-
szska palica, tako su se tijiekom godina
zmjenjivali nasi poznati reZiseri - An-
gel Miladinov, kaji je osmislio formu, sadrzaj,
izabrao Dedi¢evu glazbu za Spicy, a ujedno
je bio i prvi scenarist “Malih tajni” preko Sase
Zalepugina i Branka Ivande do Zorana Marge-
tica, koji je na projektu radio zadnje tri godine.
“Rezirajuci nekoliko godina ‘Male tajne’ radio
sam s nekim divnim ljudima u Podravkinom
kulinarskom centru (Karmela, Ljillana..), potpu-
no predanim svojem poslu. Uz sjajnu produkci-
juTelefilma, to mi je ostalo u najboljem sjecanju.
Moj zadatak bio je da redizajniram emisiju i pri-
blizim je mladoj publici. U prvoj sezoni, koja je
po mom misljienju i bila najbolja, u deset emisija
predstavili smo deset novih, mladih i vihunskih
kuhara (picek, Galvanno, Posavec, Tomgic,
Struml..). DruZenje s njima u dobroj atmosferi
na snimanju takoder ¢u dugo pamtiti. Moram
istaknuti da su tada“Male tajne’imale povijesnu
Sansu da prestanu biti emisija za stariju genera-
cijui prerastu u modernu, brzu i zabavnu, a elo-
kventnu i pametnu emisiju. Koliko god smo se
mi trudili da bude tako, nasa misija nije uspjela i
emisija je ukinuta nakon tri sezone. lpak, mislim
da nije pretenciozno reci da je na takvom kon-
ceptu izrasla Coolinarika koju godinu poslije. Ta
dva projekta bila bi potpuno kompatibilna i iz-
vrsno bi se nadopunjavala. Steta, ali iiskrene ce-
stitke na velikoj godisnjici Vegete!”- rekao nam
je na kraju Zoran Margeti¢.
Radedi i sama tri godine na projektu “Malih
tajni” mogu reci kako je ovaj zahtjevan i kreati-
van projekt koji se pripremao i snimao vise od
12 sati dnevno, jedno izuzetno radno i Zivotno
iskustvo. Klju¢ uspjeha je jedinstven proizvod,
kompanijska vizija i predani timski rad cijele eki-
pe projekta. Ovo je i zahvala svima njima koji su
tilekom 30-ak godina dali svoj pecat krajnjem
izgledu i kvaliteti serijala.
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Prodaja rashodovane opreme

Podravka d.d. objavljuje prodaju rashodovane opreme tvornica Kokteli te Dje¢ja hrana i
kremni namazi, zatvorenim ponudama putem javne prodaje na dan 15. lipnja 2009. go-
dine. Rashodovanu opremu prema popisu s navedenim pocetnim cijenama moguce je
razgledati na sljedec¢im lokacijama:

Lista 1: Rashodovana oprema tvornice Kokteli
Lokacija: Tvornica Kokteli, Koprivnica, A. Starcevi¢a 32 -9.i 10.6. od 10.00 — 13.00 sati
Kontakt osoba: Miljenko Ivi¢, tel. 048/651 295

1. Susionik laboratorijski (kom) 1 (pocetna cijena) 100 kn
2.Vakuum pumpa Blistera 1 500 kn

3. Pakerica Rowema dvoredna 1 2500 kn

4. Pakerica Holler (kuciste stroja) 1 2500 kn

5. Dozator za punjenje bocica (Vegeta) 1 1000 kn

6. Nosac folije 2 50 kn/kom
7.Rowema jednoredna 1 2000 kn

8. Dozator ¢asasti (kokice) 1 500 kn

9. Usisivac prasine 1 50kn

10. Rezervoari za vodu PVC 1000 | 5 200 kn/kom
11. Transporteri razni 4 100 kn/kom
12. Punja¢ akumulatora 1 50 kn

13. Ciklon za transport brasna 1 500 kn

14. Okretni stol 1 150 kn

15. Reduktori i elektromotori razni 10 50 kn/kom
16. Mijesalica 1 5000 kn
17.Vaga protoc¢na 2 100 kn/kom
18. Motorni vilicar 1 200 kn

19. Plasti¢ni sanduci cca 200 5 kn/kom

Lista 2: Rashodovana oprema tvornice Djecja hrana i kremni namazi
Lokacija: hangar uz mlinski silos, Koprivnica, A. Starcevica 32 - 9.6. od 10.00 — 12.00 sati
Kontakt osoba: Branko Gregurek, tel. 048/652 141

1. Silos br. 1 (Celik) (kom) 1 500 kn
2. Silos br. 2 (Celik) 1 500 kn
3. Silos br. 3 (Celik) 1 500 kn
4. Silos pakerice HESSER (aluminij) 1 200 kn
5. Silos pakerice BOSSAR (celik) 1 200 kn
6. Spremnik za gotov proizvod - Silos 4 (krom) 1 700 kn
7. Silosni spremnik pahuljica s uredajem za punjenje — silos ROWEME 1 300kn

Ponude se primaju od 10 - 12.6.2009. do 12 sati u sektoru Nabava,

kontakt osoba Mladen Puhalo (poslovna sedmerokatnica soba 221/2), tel. 048/653-197,
mob. 098/249-562, u zatvorenim ponudama s naznakom na koju listu i redni broj se
odnose, a otvaranje ponuda je:

-za opremu pod 1. na lokaciji tvornica Kokteli 15.6.2009. u 09.00 sati

- za opremu pod 2. na lokaciji hangar kraj mlinskog silosa 15.6.2009. u 12.00 sati.

Pravo nadmetanja imaju sve pravne i fizi¢ke osobe, a oprema se prodaje po nacelu
videno-kupljeno, bez prava na naknadne reklamacije.

Porez na kupljenu opremu (22 % ) snosi kupac. Kupac koji u nadmetanju kupi opremu,
duzan ju je u roku 3 dana od ispostavljenog rac¢una platiti i uz predocenje uplatnice
preuzeti o vlastitom trosku. Osoba-kupac koja dosad nije evidentirana kao kupac u
Podravki (Sifra kupca) obavezna je dati potrebne podatke radi ispostavljanja racuna.

Obavijesti Odjela
prigodne prodaje

Prodaja pile¢eg mesa (proizvodac
Koka - Varazdin, grupe Vindija), mo-
gucnost plac¢anja na tri rate:

Pilici spremni za rostilj,

pakiranje 12 kg - 270,84 kn/pakiranje
Pilec¢i batak/zabatak,

pakiranje 6 kg - 163,62 kn/pakiranje
Krila,

pakiranje 6 kg - 182,64 kn/pakiranje
Prsa, pakiranje 6 kg - 208,62 kn/pakiranje
File od prsiju,

pakiranje 6 kg - 307,44 kn/pakiranje
Zeludi,

pakiranje 6 kg - 130,32 kn/pakiranje
Jetra sa srcem,

pakiranje 6 kg - 104,34 kn/pakiranje
Cordon bleu,

pakiranje 4 kg - 233,76 kn/pakiranje
Kokogji rasjek,

smrznuto, pakiranje 6 kg - 13,91 kn/ kg
Usitnjeno meso na podlosku (smrznuto),
pakiranje 5 kg - 128,10 kn/pakiranje

Prodaja purec¢eg mesa (proizvodac
Vindon d.o.o.- Slavonski Brod, grupe
Vindija - Varazdin), uz moguénost
plac¢anja na tri rate:

Pureca krila cijela,

pakiranje 5 kg - 100,00 kn/pakiranje
Puredi krilni batak,

pakiranje 5 kg - 115,90 kn/pakiranje
Pureci file prsiju,

pakiranje 5 kg - 283,65 kn/pakiranje
Puredi file zabatka,

pakiranje 5 kg - 195,20 kn/pakiranje
Puredi batak,

pakiranje 5 kg - 100,00 kn/pakiranje
Puredi zabatak,

pakiranje 5 kg - 170,80 kn/pakiranje
Purece meso filea zabatka za paprikas
(rezano na kockice), pakiranje 5 kg -
195,20 kn/pakiranje

Puredi kotlet,

pakiranje 5 kg - 173,85 kn/pakiranje
Usitnjeno purece meso smrznuto, 5 kg
(10x 500 g) - 165,92 kn/pakiranje
Pureca rostilj kobasica pakiranje 3 kg -
109,80 kn/pakiranje

NAPOMENA: Podjela pile¢eg mesa

vréit ¢e se 17.6.0d 13.30-15.30 sati, a
pure¢eg mesa 18.6.0d 13.30 - 15.30 sati
u dvoristu Galantpleta, Kolodvorska 1.

Radnici zainteresirani za kupnju mogu
se predbiljeziti najkasnije do 10.6.2009.
natel. 651 7811651 954 ili na e-mail:
mirjana.cahunek@podravka.hr
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PODRAVHA

STRACCIATELLA
+ COKOLINO NAMAZ

VANILIJA
S PRELJEVOM 0D VANILUE

COKOLADA
+ CONOLINO NAMAZ

JAGODA
§ KOMADICIMA JAGODE

LIMUN
S PRELJEVOM 0D LIMUNA

vrtlog neodoljivih okusa

SCHWARZWALD
www.podravka.con

Novi Podravka ugostiteljski sladoledi



Forrodose

www.pandora-salon.hr

Nezadovoljni ste vasim STASOM?
Zelite OBLIKOVATI SVOJE TIJELO?
Bojite se operativnih zahvata?

DOZVOLITE KAVITACIJI

DA VAM POMOGNE
¥
Sto je kavitacija?
Kavitacija je prirodna pojava koja nastaje pod
utjecajem niskofrekventnog ultrazvuénog vala.
Ultrazvucno polje pokrece stvaranje mjehurica
koji rastu do odredene veli¢ine, a zatim se slazu
jedni na druge. Pritom se otpusta energija u obliku
topline (zanemariv ucinak) i tlaka (u¢inak koji
prevladava). Ucinak tlaka razbija masne stanice
u potkozju jer njihove membrane nisu otporne na
nastale vibracije. Time je osigurana velika tocnost
1 selektivnost terapije dok ostala tkiva (povrSina
koze, zile, zivci, miSiéi) ostaju netaknuta.

CRTA: lvan Haramija - Hans

Podravkin
restoran

Jelovnik za lipanj

08.06. ponedjeljak
Varivo grah podravski,
kuhani hamburger, salata

09.06. utorak
Puredi paprikas, pirjana
riza, salata

10.06. srijeda
Pecena svinjeting, krpice
sa zeljem, salata

15.06. ponedjeljak
Varivo mahune,
kobasica, voce

16.06. utorak
Junetina u saftu, riza sa
sampinjonima, salata

17.06. srijeda
Pecenica, varivo Spinat,
krumpir pire

18. 06. Cetvrtak
Pecena piletina,
mlinci, salata

19. 06. petak
Przeni osli¢, krumpir
slani, salata

23.06. utorak
Svinjetina u saftuy,
tijesto, salata

24.06. srijeda
Madarski gulas,
kolac¢

29. 06. ponedjeljak
Fino varivo,
hrenovke, voce

30. 06. utorak
Buved, rizi-bizi,
salata



